Backer/in

Um den Beruf des Backers / der Backerin erlernen zu wollen, solltest Du
einen Hauptschulabschluss mitbringen. Auch sollte das fruhe Aufstehen
fur Dich kein Problem sein. Ein Vorteil ist auch ein guter Geschmacks-
und Geruchssinn. Teamfahigkeit, Kreativitat und Spal am Gestalten ist
in diesem Beruf wichtig, da Arbeitsschritte aufeinander abgestimmt sein
mussen. Dazu gehért auch die gute Zusammenarbeit mit den
Verkauferinnen, da sie Dir Winsche und Anregungen der Kunden
mitteilen.

Die Ausbildungsdauer betréagt 3 Jahre und erfolgt im Dualen System.
In diesem Zeitraum lernst Du alles was Du wissen musst, um ein guter
Béacker zu werden

Bickereifachverkaufer/in

Wenn Du den Beruf des Backereifachverkdufers / der
Backereifachverkauferin  erlernen  mochtest, musst Du bestimmte
Qualifikationen mitbringen. Diese sind ein guter Hauptschulabschluss,
Freundlichkeit und Aufgeschlossenheit gegentber anderen Menschen.
Kreativitat und handwerkliches Geschick beim Dekorieren und
Verpacken sind von Vorteil. Teamfahigkeit ist in diesem Beruf sehr

wichtig!

Backereifachverkaufer/in ist ein staatlich anerkannter Ausbildungsberuf.

Die Ausbildung dauert 3 Jahre und erfolgt im Dualen System.

In dieser Zeit lernst Du unter anderem Warenkunde, Verkauf von
Backwaren, Produktprasentation, Herstellungsmethoden und vieles
mehr.

Bereits wahrend Deiner Ausbildung bei der Backerei Wobse hast Du
die Moglichkeit, in den verschiedenen Filialen die Arbeitsablaufe
selbstandig und eigenverantwortlich durchzufuhren.

Im Anschluss Deiner Ausbildung kannst Du Deine Karriere zum/zur
Filialmanager/in voranbringen.

Wir unterstiitzen Dich dabei in vollen Zugen.




Die Biackerei Wobse

ist stolz auf ihre tiber 100-jahrige Backtradition. Dies haben wir
unseren Kunden und Mitarbeitern zu verdanken.

Mit Filialen in Kirchlinteln, Verden und Walsrode ist die
Backerei Wobse ein gefestigtes und solides Unternehmen der
Region.

Wir stehen fiir noch echte handwerkliche Qualitat. Mit
Leidenschaft produzieren wir Backwaren mit erstklassigen
Rohstoffen.

Unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter sind fachlich
kompetente Persodnlichkeiten, die mit viel Freude und
Einsatzbereitschaft unsere Kunden freundlich beraten und
bedienen.

In unseren Backereifachgeschaften gibt es neben
verschiedenen Brot- und Brétchensorten auch eine grol3e
Auswahl an Kuchen sowie kalten und warmen Snacks.

Haben wir Dein Interesse geweckt, dann bewirb Dich noch
heute unter: .

Backerei Wobse
Alte Dorfstralle 4
27308 Kirchlinteln

Tel.: 04236 / 329

oder:
info@baeckerei-woebse.de W BS E

www.baeckerei-woebse.de
BACKHAUS
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BACKHAUS WOBSE

11 Brotverliebt seit 1902

i Torsten Wobse
Backermeister

Alte Dorfstr. 4
27308 Kirchlinteln

Tel: 04236/329
Fax: 04236/1786
info@baeckerei-woebse.de

www.baeckerei-woebse.de




